
 

HORS’DOUEVRES SELECTIONS: 

COLD 

Petite Sandwiches:  Your choice of either shaved ham, turkey and roast beef or chicken, ham and tuna 
salad on either dinner rolls or mini croissants; mayo, mustard and tomato on the side 

Finger Sandwiches: Assortment of any or all of the following: chicken salad, cucumber and cream 
cheese, salmon mousse and shrimp salad 

Salami Horns: Sliced salami, rolled in a horn and filled with whipped herb cream cheese 

Pepper Turkey Horns: Sliced pepper turkey rolled in a horn and filled with whipped cumin cream cheese 

Provolone Flowers: Flowers of provolone cheese filled with a mix of diced tomatoes and fresh basil in a 
light vinaigrette 

Prosciutto Wrapped Tortilla: Herb cream cheese and prosciutto wrapped in a flour tortilla and sliced 
into pinwheels 

Fruit Kabobs: Bite‐sized fruit on short skewers with your choice of chocolate dipping sauce or raspberry 
whipped cream dip 

Stuffed Cherry Peppers: Petite cherry peppers stuffed with prosciutto and provolone 

Mexican Chicken Pinwheels: Seasoned, shredded, chicken with avocado and cucumber rolled in a flour 
tortilla, sliced into pinwheels 

Chilled Asparagus: Asparagus spears wrapped in prosciutto, with roasted red pepper mayo 

Assorted Bruschetta: An assortment of (sundried tomato and goat cheese with sautéed mushrooms and 
crumbled bleu cheese), (olive spread with white bean salad and parmesan cheese), (white bean spread 
with tomato basil relish, pine nuts and mozzarella cheese)  

Chicken Salad Cocktail Puff: Cheezy puff filled with chicken salad 

Shrimp Cocktail: Served with house‐made cocktail sauce  

Veggie Pizza: Puff pastry, whipped herb cream cheese, chopped veggies, topped with a blend of cheeses 

 

 



 

 

HOT 

Cocktail Meatballs: Available in 4 varieties: Swedish in a hearty brown sauce, Italian in marinara, sweet 
and sour, and Danish in a dill cream sauce 

Sauerkraut Balls: A Pittsburgh favorite with sausage and a hint of mustard 

Chicken Wings: Crispy, buffalo wings prepared un‐breaded in homemade hot sauce. Served with celery 
sticks and bleu cheese dressing 

Chicken Fingers: Choose from coconut crusted, breaded or beer battered and your choice of dips 

Stuffed Mushroom Caps: Large mushroom caps filled with your choice of: sausage topped with Swiss 
cheese, Cajun style with Andouille sausage or crab and scallop in rich cream cheese 

Toasted Baguettes: Sliced baguette topped with prosciutto, tomato and provolone cheese 

Assorted Mini Quiche: A combination of Florentine, Lorraine, garden veggie and cheese mini quiche 

Spinach and Phyllo Triangles: Spinach and feta cheese wrapped in buttery phyllo 

Artichokes Romano: Artichoke hearts sautéed in an egg batter and served in a lemon cream sauce 

Scallops Wrapped in Bacon 

Shrimp: Prepared either coconut crusted, scampi or Caribbean seasoned 

Cheese Puffs: Puff pastry filled with cheddar cheese 

Jalapeno Poppers: Mild jalapeno peppers filled with cream cheese and fried crisp; served with marinara 
sauce 

Steamed Wontons: Seasoned pork and diced veggies in a steamed wonton dumpling served with a soy 
dipping sauce 

Lobster Bon Bons: Lobster with dill and cream cheese in a little bon bon with vodka dipping sauce 

Pittsburgh Puffs: Smoky kielbasa in flaky puff pastry with honey mustard dip 

Spinach Balls: Spinach with cheese and seasoning in a tasty bite 

 



 

 

DIPS and SPREADS 

Baked Brie: A wheel of Brie cheese baked in pastry served either plain or with praline and walnuts. 
Plain, praline and walnuts 

7‐Layer Mexican Dip with Tortilla Chips: Layers of refried beans, guacamole, sour cream, cheddar 
cheese, red onions, black olives and tomatoes served cold with tortilla chips (feeds 15 – 20 people) 

Hot Artichoke Dip: Cheesy, creamy dip with artichoke hearts served with your choice of assorted 
crackers or pita triangles (feeds 10 – 15 people) 

Spinach Dip: A tasty mix of spinach, water chestnuts and seasoning serving in a hollowed‐out loaf of 
pumpernickel bread (feeds 10 – 15 people) 

Smoked Salmon Spread: A delicious combination of Swiss cheese, smoked salmon, dill and seasonings in 
a breadcrumb crust served at room temperature with assorted crackers (feeds 30 people) 

 

 

 

If you desire a food item not shown on this menu please ask and we’ll do our best to 
accommodate any special needs. 
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